Opciones sin Gluten o que pueden ser madificadas para no contenerlo. Recuerde avisar siempre a su camarero al pedir

PARA PICAR

Fedu-gilda de anchoa con piparra y aceituna 3
Fedu guild of anchovies, piparra and olive

Tapa de quesos semicurado de cabra Payoya 5.50
Semi-cured Payoya goat “s cheese

Ensaladilla de langostinos al ajillo 5.50
Garlic king prawn salad

Nigiris de atun de almadraba y trufa 2und/ 8

Almadraba tuna, truffle and toasted sesame nigiris

Nigiris de huevo de codorniz, panceta ibérica y trufa 2und/5.75
Quail egg, iberian bacon and tru e nigiris

TRAVESURAS

Vieira al horno con lima rallada y mahonesa de kimchi tostado 5.50
Baked scallop with grated lime
Alcachofa confitada con con mousseline de coliflores, panceta 9.00

Candied artichoke with cauliflower mousseline, Iberian bacon and

ibérica y parmesano
Parmesan cheese

Taco “Pancho” de costillas asadas con salsa chiles, queso fetay 6.20
Taco "Pancho” of grilled ribs with chilli sauce, feta cheese and coriander

cilantro.

AL CENTRO

Guacamole artesano “hecho en mesa“ con totopos y cilantro 17.50
Homemade guacamole with totilla chips and coriander

Ensalada de burrata de bufala con espinacas, pesto, albahacay 15
Buffalo burrata salad with spinach, pesto, basil and pine nuts

pinones

Tartar de atln rojo con burrata, tomates cherry y almendras 24

Red tuna tartar with bufalo burrata, cherry tomatoes and almonds

Tiradito de atun rojo con trufay aji 23
Red tuna tiradito with truffle, yellow pepper and japanese sauce

Precio en €, IVA Incluido - Pan / Aperitivos: 1,80 € / persona
Price in €, VAT included Bread - Appetizers: € 1.80 / person



CUANDO DIGO WHAATTT!

Noquis caseros de espinacas con mantequilla, salvia y lima 14
Spinach gnocchi with sage and lime
Burger de vaca madurada en pan sin gluten con queso Monterey 14.80

Matured beef burger on gluten free bread with Monterey Jack cheese, bourbon onion

Jack, cebolla con bourbon
Presa ibérica de bellota con patatas asadas al romeroy 25
Acorn-fed Iberian pork with Rosemary-roasted potatoes and homemade chimichurri sauce

chimichurri casero

Lomo ternera de vaca madurada 400gr /32
Matured beef tenderloin

Y PARA TERMINAR

Flan con queso mascarpone y dulce de leche. 6.50
Flan with mascarpone cheese and dulce de leche

Tarta de queso con pistacho y helado. 8.50
Pistachio cheesecake with ice cream

Créme Brilée de chocolate con helado de pistacho 8.50

Chocolate Créme BrGlée with Pistachio Ice Cream

CARTA DIGITAL
MENU & WINE LIST

Precio en €, IVA Incluido - Pan / Aperitivos: 1,80 € / persona
Price in €, VAT included Bread - Appetizers: € 1.80 / person
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