PARA PICAR

Fedu-gilda de anchoa con piparra y aceituna 3.00
Fedu-Gilde, Olive, Pipara und Sardelle
Anchoa de Santona en tosta de brioche con mantequilla ahumada 6.00
Santona-Anchovis auf Brioche -Toast mit Geraucherter Butter
Tabla de surtido de quesos C“J’ 18.5
Kaseauswahl-Tabelle
Tapa de queso de leche cruda de oveja Malacara (afinado 8 meses) 6.00
Payoya Halbgereifter Ziegenkése
Tosta de atun rojo con tomates secos, albahaca y mahonesa trufada 14.50
Thunfisch-Toast mit getriiffelter Mayonnaise, sonnengetrockneten Tomaten und Basilikumblattern
Ensaladilla de langostinos al ajillo y crujiente de algas. 5.50
Krabben Ensaladilla mit Knoblauch und Knusprigen Algen
Nuestras patatas bravas crujientes con mahonesa de curry 2und/4.40
Knusprige Papas Bravas mit Curry-Mayonnaise
Bocaditos de queso cabrales con panceta y presa curada 2und/ 4.40
Ziegenkase mit Speck und Iberischem schwein
Nigiris de atun de almadraba, trufa y sésamo tostado 2 und/8.00
Almadraba Blauflossenthunfisch Nigiri mit Triiffel und Geréstetem Sesam
Nigiris de huevo de codorniz, Eanceta ibéricay trufa % (platosolidario) 5 4 /575
Wachtelei Nigiris mit Iberischem Speck und Triiffel
Vieira gratinada con salsa de kimchi tostada y lima 5.75
Gratinierte Jakobsmuschel mit gerdsteter Kimchi-Sauce und Limette
Alcachofa confitada con mousseline de coliflores, panceta ibérica y parmesano 9.50
Kandierte Artischocke mit Blumenkohl-Mousseline, iberischem Speck und Parmesan
Taco “Pancho” de costillas asadas con salsa chiles, queso feta y cilantro. 6.20
Taco “"Pancho™ Gebratene Rippchen, Feta-Kase und Koriander
Brioche relleno de carrillera al teriyaki y salsa Pekin 6.80
Brioche gefiillt mit Rinderbackchen in Teriyakisauce mit Pekinsauce
Guacamole artesano “hecho en mesa “ con totopos caseros y cilantro Qv’ 17.50
Am Tisch Zubereitete Guacamole mit Hausgemachten Tortilla-Chips und Koriander
Ensalada de burrata de bufala con espinacas, pesto de albahaca y pifiones C"J’ 15.00
Biiffle-Burrata salat mit Gereiftem Rindfleisch und Parmesan .
Tartar de atlin rojo con burrata, tomates cherry y almendras 24.00
Blauflossenthunfisch-Tartar mit Burrata, Kirschtomaten und Mandeln
Tiradito de atun rojo con trufa, aji amarillo y salsa japo 23.00
Roter Thunfisch-Tiradito mit Gelbem Aji, Triiffel und Japosauce
Dados de atun rojo con ajo-coco de pifiones y perlas de wasabi 23.00

Wiirfel aus rotem Thunfisch mit weifser Knoblauchsuppe mit Kokosmilch, Pinienkernen und Wasabi-
Perlen

Precio en €, IVA Incluido - Pan / Aperitivos: 1,80 € / persona
Preis in €, inkl. MwSt. - Brot / Snacks: 1,80 € / Person



OTRO ROLLO

Canelén de pollo asado con bechamel especiada, parmesano y détiles. 12.00
Gebratene Hahnchen-Cannelloni mit Bechamelsauce, Parmesan und Datteln

Roll tempurizado de salmén, aguacate, wakame, queso y mahosoja 18.00
Tempura-Rolle Gefiilt mit Kase, Avocado, Lachs, Wakame und Mahosojasauce

Noquis caseros de espinacas con mantequilla, salvia y lima Qv’ 14.00
Spinatgnocchi mit Salbei und Limette

Noodles salteados con setas silvestres, presa ibérica y huevos fritos. 17.00
Gebratene Nudeln mit Wildpilzen, Iberischem Schwein und Spiegelei

San Jacobo de ternera retinta rellena de queso Payoyo, cecina, sobrasada 26.00

mallorquina, mahonesa trufada y patatas fritas.

San Jacobo Kalbfleisch gefiillt mit Payoyo-Kase und Cecina, Sobrasada Mallorquina Streichwurst,
getrii elte Mayonnaise und Pommes.

CUANDO DIGDO WHAATTT!

Burger de vaca madurada en pan brioche con queso Monterey Jack, 14.80
cebolla con bourbon y patatas fritas

Burger aus Gereiftem Rindfleisch auf Brioche-Brétchen mit Monterey Jack-Kése, Bourbon-Zwiebeln und Pommes
Presa ibérica de bellota con patatas asadas al romero y chimichurri 24.00

casero
Eichelmast-Iberico-Schweinefleisch mit Rosmarin-Bratkartoffeln und hausgemachter Chimichurri-Sauce

Magret de pato trinchado con salsa Pekin 15.50
Entenbrust mit Pekinger Sauce
Lomo ternera de vaca madurada con patatas fritas. 400g/32.00

Reifendes Rinderfilet mit Pommes

Y YA PARA TERMINAR

Flan con queso mascarpone y dulce de leche. 6.50
Flan mit Mascarpone-Kase und Dulce de Leche

Tarta de queso con pistacho y helado. 8.50

Pistazien-Kasekuchen mit Eis
Créme Brilée de chocolate con helado de pistacho 8.50
Schokoladen-Créme Briilée mit Pistazieneis

Torrija de pan brioche con helado de vainillay crema de arroz con leche. 8.50
Torrija mit Brioche-Brét, Milchreiscreme und Vanilleeis

Crumble de manzana templada y helado de vainilla. 38.00
Warme Apfelstreusel und Vanilleeis

CARTA DIGITAL
MENU & WINE LIST

En caso necesario, pida la carta de alérgenos a su camarero.
Fragen Sie gegebenenfalls Ihren Kellner nach der Allergenkarte
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